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Tous nos produits sont 100% végétal

Baguettes Biologiques

Intitulé Poids Prix Prix /kg Ingrédients Allergenes
Baguette Farine de tradition, Eau, Sel, Levure,
tradition 280g 1,20€ 4,29€ Levain Liquide Gluten
Farine de tradition, Eau, Sel, Levure,
Baguette Levain Liquide, Mélanges graines (Lin, Gluten,
céréales 280g 1,60€ 5,71€ Millet, Sésame, Pavot) Sésame
Branche aux Farine T65, Eau, Sel, Levure, Pate
olives 100g 2,50€ 25,00€ fermentée, Améliorant, Olives noires Gluten
Branche R
Farine T65, Eau, Sel, Levure, Pate
tomate fermentée, Améliorant, Tomates confites,
basilic 100g 2,50€ 25,00€ Sauce Basilic Gluten
Branche , R
. Farine T65, Eau, Sel, Levure, Pate
olgnons fermentée, Améliorant, Oignons confit, Gluten
gratinés 100g 2,50€ 25,00€ Thym, Romarin, Fromage vegan
Pains sans blé
Intitulé Poids Prix Prix /kg Ingrédients Allergeénes
. Farine de riz, Maizena, Levure, Sel, Eau,
Le Pain Levure, Xanthane, Mélanges de graines, Fruits a
sans blé 420g 5,40€ 12,86€ Farine de Chataigne coque
Farine de riz, Poudre d'amande, Levain de
riz (Farine de riz, Raisins secs, Sucre de ) R
canne), Levure, Sel, Poudre de cacao, Fruits a
Moon bread 100g 2,50€ 25,00€ Pépite de chocolat noir coque
Farine de riz, Poudre d'amande, Levain de
riz (Farine de riz, Raisins secs, Sucre de
canne), Levure, Sel, Curcuma, Mélange de
fruits automnal (Noisette, Pistache, Fruits a
Sun bread 100g 2,50€ 25,00€ Abricot, Raisin, Pruneaux, Cramberries) coque

Prix TTC
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Tous nos produits sont 100% végétal

Pains spéciaux Biologiques

Intitulé Poids Prix Prix /kg 1Ingrédients Allergénes
Farine de Meule Bio, Levain dur Bio, Sel,
. Levure, Pate fermentée, Mélanges de
Brique aux graines, Abricot, Raisins, Cranberry, Gluten,
fruits 450g 4,80€ 10, 67€ Graines de courges Sésame
Brique aux Farine de Meule Bio, Farine de Kamut Bio, Gluten,
graines 420g 4,80€ 11,43¢€ Sel, Levure, Graines Sésame
Farine de tradition, Eau, Sel, Semoule de
. blé dur, Levure, Levain Liquide, Herbes
Foccacia de provence, Huile d'olive, Huile de
nature 1000g 16,00€ 16,00€ tomates séchées, Fécule de pomme de terre Gluten
Farine de tradition, Eau, Sel, Semoule de
blé dur, Levure, Levain Liquide, Herbes
. de provence, Huile d'olive, Huile de
Foccacia tomates séchées, Fécule de pomme de
olive 1000g 18,00€ 18,00€ terre, Olive noires Gluten
Pate Sour Bread (Blé ancien T110, Eau,
Boule Sel, Levure, Levain dur), Farine de petit
d’ épeautre 420g 3,90€ 9,29€ épeautre, Pate fermentée, Eau Gluten
Farine de Blé ancien T110, Levain dur
Le Sourdough 1000g 9,00€ 9,00€ Bio, Sel, Levure Gluten
Farine T150, Eau, Sel, Levure, Pate
Pain complet 400g 3,50€ 8,75€ fermentée Gluten
Farine de semoule, Farine T65, Sel,
Le Matlouh 200g 3,00€ 15,00€ Levure Gluten
) ) Farine T65, Farine de Gruau, Eau, Sel,
Pani de mie Levure, Sucre, Lait de soja, Beurre Gluten,
nature 300g 3,50€ 11,67€ végétal Soja
. . Farine T65, Farine de Gruau, Eau, Sel, Gluten,
Pain de mie Levure, Sucre, Lait de soja, Beurre Soja,
céréales 300g 3,80€ 12,67€ végétal, Mélange de graines Sésame
) ) Farine T65, Farine de Gruau, Eau, Sel,
Pain de mie Levure, Sucre, Lait de soja, Beurre Gluten,
curcuma 300g 3,80€ 12,67€ végétal, Curcuma Soja
Farine de Seigle Bio, Levain de Seigle
Bio, Sel, Levure, lin brun, Tournesol,
Schwarzbrot 620g 5,80€ 9,35€ Seigle Concassé Gluten
Farine T65, Farine de Gruau, Eau, Sel,
Levure, Sucre, Lait de soja, Beurre Gluten,
Le muffin 90g 1,00€ 11,11€ végétal, Semoule de blé Soja

Prix TTC



