
Land&Monkeys
BOUL ANGERIE  D’HÔTES

Menu disponible tous les jours de 8h30 à 16h
Tarifs sur place en euro TTC

Pains Biologiques 

⎻ Baguette tradition (280g) – 1,20
⎻ Baguette céréales (280g) – 1,60
⎻ Brique aux fruits (450g) – 4,80
⎻ Brique aux graines (420g) – 4,80
⎻ Focaccia nature

⎻ Entière (1kg) – 16,00
⎻ Demi (500g) – 9,00
⎻ Quart (250g) – 4,50

⎻ Focaccia olives & herbes
⎻ Entière (1kg) – 18,00
⎻ Demi (500g) – 10,00
⎻ Quart (250g) – 5,00

⎻ Boule d’épeautre (420g)– 3,90 
⎻ Le Sourdough (1kg) – 9,00
⎻ Pain complet (400g) – 3,50
- Le muffin – 1,00
- Le matlouh (200g) – 3,00
- Châtaigne noisettes raisins (400g) – 4,80

Retrouvez-nous sur les réseaux :

Viennoiseries

⎻ Croissant – 1,20
⎻ Pain au chocolat – 1,40
⎻ Pain aux raisins – 2,50
⎻ Chausson aux pommes – 2,50
⎻ Croissant aux amandes – 2,50
⎻ Pain au chocolat aux amandes – 2,50

Tous nos produits sont 100% végétal

Brioches

⎻ Cinnamon roll – 3,00
⎻ Bostock – 3,00
⎻ Brioche roll

⎻ Nature – 1,20
⎻ Chocolat - 1,40

⎻ Viennoise
⎻ Nature – 1,80
⎻ Chocolat - 2,00

⎻ Pain brioché – 6,00
⎻ Hallah – 3,50
⎻ Kouglof

⎻ Grand – 6,50
⎻ Petit – 3,00

⎻ Babka – 12,00

Pains sans gluten

- Pain sans blé (420g) – 5,40
- Moon bread (100g) – 2,50
- Sun bread (100g) – 2,50

Pains aromatiques

⎻ Pain de mie (300g)
⎻ nature – 3,50
⎻ curcuma – 3,80

⎻ Schawrzbrot (620g)- 5,80
⎻ Branches (100g)

⎻ aux olives - 2,50
⎻ Tomates séchées basilic - 2,50



Menu disponible tous les jours de 8h30 à 16h
Tarifs sur place en euro TTC
(SG = recette sans gluten – trace possible de gluten)

Tartes

⎻ Flan nature
⎻ Part – 4,00
⎻ Entier – 20,00

⎻ Flan chocolat 
⎻ Part – 4,00
⎻ Entier – 20,00

⎻ Tarte fines aux pommes  
⎻ Individuelle – 4,00
⎻ 4 pers. – 14,00
⎻ 8 pers. – 24,00

⎻ Tarte fines aux abricots
⎻ Individuelle – 4,00
⎻ 4 pers. – 14,00
⎻ 8 pers. – 24,00

⎻ Tarte fines aux mirabelles
⎻ Individuelle – 4,00
⎻ 4 pers. – 14,00
⎻ 8 pers. – 24,00

⎻ Tarte au chocolat
⎻ Individuelle – 5,00
⎻ 4 pers. – 18,00
⎻ 6 pers. – 26,00

⎻ Tarte Tropézienne
⎻ Individuelle – 5,00
⎻ 4/6 pers. – 20,00

⎻ Tarte citron meringuée
⎻ Individuelle – 6,00
⎻ 4 pers. – 25,00
⎻ 6 pers. – 35,00

⎻ Tarte aux fraises
⎻ Individuelle – 6,00
⎻ 4/6 pers. – 30,00

Retrouvez-nous sur les réseaux :

Entremets

⎻ Pure origine
⎻ Individuelle – 6,00
⎻ 4 pers. – 25,00
⎻ 6 pers. – 35,00
⎻ 8 pers. – 45,00

⎻ Mille Feuilles
⎻ Individuelle – 6,00
⎻ 4 pers. – 25,00
⎻ 6 pers. – 35,00
⎻ 8 pers. – 45,00

⎻ Charlotte aux fruits rouge (SG)
⎻ Individuelle – 6,00
⎻ 4/6 pers. – 30,00

⎻ Fraisier (SG)
⎻ Individuelle – 6,00
⎻ 4/6 pers. – 30,00

⎻ Pavolva (SG)
⎻ Individuelle – 6,00

⎻ Macaronnade Framboise (SG)
⎻ Individuelle – 6,00

Gâteaux de voyage

⎻ Monkey cookie – 4,00
⎻ Chimp’ cookie – 4,00
⎻ Brownie – 3,50
⎻ Financier fleur d’oranger – 3,50
⎻ Moelleux chocolat - 3,50
⎻ Madeleine

⎻ x 1 - 1,00
⎻ x 5 – 4,00

⎻ Mini financiers
⎻ x 1 - 0,80
⎻ x 8 – 6,00

⎻ Cake citron
⎻ part - 3,50
⎻ entier – 15,00

⎻ Cake marbré
⎻ part - 3,50
⎻ entier – 15,00

Land&Monkeys
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Tous nos produits sont 100% végétal



Menu disponible tous les jours de 8h30 à 16h
Tarifs sur place en euro TTC

Sandwichs

⎻ Le Campagne – 5,00
⎻ Le Fermier - 6,00
⎻ Le Méditerranée – 6,00
⎻ Le Banh Mi - 5,00
⎻ Le Umami – 6,00
⎻ Le Falafel – 6,00
⎻ Le club Marine – 6,00 
⎻ Le club Mimosa – 6,00
⎻ Le Croque Monsieur – 6,00
⎻ Le Hot Dog – 6,00
⎻ Le Gorilla – 10,00

Retrouvez-nous sur les réseaux :

Quiches (part) – 5,50

Recettes de saison

Epicerie

⎻ Granola maison (100g) – 2,50
⎻ Confiture artisanale – 7,00
⎻ Gourde (50cl) – 18,00
⎻ Tasse – 9,00
⎻ Sac à pain – 6,00
⎻ Tot bag – 10,00

Salades - 7,50

Recettes de saison

Land&Monkeys
BOUL ANGERIE  D’HÔTES

Tous nos produits sont 100% végétal

Plat chaud – 9,50

Recettes de saison



Menu disponible tous les jours de 8h30 à 16h
Tarifs sur place en euro TTC

Retrouvez-nous sur les réseaux :
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Tous nos produits sont 100% végétal

Barista 
Café de spécialité LOMI

⎻ Espresso – 2,00
⎻ Noisette* – 2,50
⎻ Allongé – 3,50
⎻ Double espresso – 3,50
⎻ Café Latte* – 4,50
⎻ Cappuccino* – 4,00
⎻ Chai Latte* – 5,50
⎻ Chocolat chaud* - 5,50
⎻ Thé / infusion – 4,50
(Earl grey, Green tea, Camomille)

⎻ Lait  végétal - 2,50
(soja, avoine, amande)

- Iced Latte - 5,00
- Café frappé – 4,00

* lait d’avoine, amande ou soja

Extra

⎻ Extra déca – 0,50
⎻ Extra shot – 1,00

Brunch du Weekend – 26,00

de 10h à 15h

1 viennoiserie au choix + 1 yaourt granola & fruits 
+ 2 tartines (servies avec beurre végétal & confiture) 

+ 1 assortiment mini sandwich, mini quiche & mini salade du moment
+ 1 boisson chaude au choix* + 1 orange pressée

*Chocolat chaud & chai latte + 0,50

Jus de fruits minute

Orange pressée – 5,00
Jus detox - 6,00
Demandez la sélection du moment :)

Thés Glacés Maison – 3,50

Demandez la sélection du moment :)

Boissons en bouteille

⎻ Eau minérale / gazeuse – 3,00
⎻ Jus de fruits bio – 4,00
⎻ Limonade bio « Limonaid » – 4,00
⎻ Thé glacé bio « Charitea » – 4,00
(Green tea, Ginger, Lemon)

⎻ Cidre Bio « Le Coq Toqué » – 6,50
⎻ Bière locale « Fauve » – 6,50

(Lager, IPA, Amber)


